
Special Menu
Luca Deli

アペリティーボ
Stuzzichino

有機北あかりとパルミジャーノのオーブン焼き
卵とポテトのグラティナータと共に
フレッシュ白トリュフ添え

Patata ‘Kita Akari’ Gratinata al
Parmigiano e Tartufo Bianco

                                         ＊Special Piemonte Menu
        単品￥4.200

オーガニックプロセッコと白トリュフのリゾット
Risotto al Prosecco Bio e Tartufo

                                  ＊SimpleTraditional Truffle Menu
                   単品￥4.500

卵黄のみを使用したスペシャル生タリオリーニ
フォンデューとフレッシュ白トリュフと共に
Tagliolini Freschi al Tuorlo d’uovo

con Fonduta e Tartufo
                                          ＊Chef’s recommendation

        単品￥5.800

短角和牛のフィレステーキ
有機カリフラワーソースと

有機ジャガイモのポンウィリアムズ
フレッシュ黒トリュフと共に

Filetto di Manzo ‘Tankaku’ 
con Crema di Cavolifiori 
Patata Williams e Tartufo

          ＊Chef’s recommendation
         単品￥7.400

有機柿のグラニータ
Granita di Kaki

栗のフォンダンショコラ
コニャックソースと

キャラメルジェラート添え
Biscotto fondente al Marroni Salsa
al Cognac e Gelato di Caramello

 SPECIAL TRUFFLE MENU
フレッシュトリュフのコース

上記の価格には10％のサービスチャージは含まれておりません。
The prices above do not include 10% of service charge.

コースには手作りオーガニックフォカッチャがついています。
The Course comes with Organic Focaccia.

２名様より承ります。
The Course is available from 2 people.

￥16.000
コース料金 / Course Price


